Brokkali-Hlan, wame Bagna cauda,nach Mamas Art” und Sardellenwaffe
Vitelo tonnato nach tradifioneller Art mit mariniertem Eigelo
inderflet-atar, Haselnusswatfel und Ponzu-Sauce

ochiertes £, Kitisyeme nd Pamesan-Fondt

tin Piemonteser in den Marken - Tajarin mit Ragd nach Vincisgrassi-Ar
Agnolott del Plin mit krfiger brauner Sauce
HTU Pasta mista mit Sauh nen, Pecorino und Guanciale

beschmorte Rinderbacke in Lacrima-Wein it Polenta aus Soro
Perlhunn, doer Holzkonle gegrlter Lauch und Knollnseleriecreme
Wit Foie ras geftlte Wachtel, Butterspinat und Pize
Scrweinebauh mit Honig-Soja-Glastr und Kartorfepiree

Blterspinat
fartoffelpiree
blasierte Karoften




